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Schriften 

Beiträge in Fachzeitschriften mit Peer-Review- und Qualitätssicherungsverfahren 

HÖHL, K. & Lichtenstein, S. (in Vorbereitung). Lebensmittelwertschätzung im Spiegel defizitärer Kommunikation. 
Ein kritisches Review für einen positiven Bedeutungswandel. Ernährungs Umschau. 

Klein, M., Burggraf, L., HÖHL, K. (accepted, will be released in September 2026). Die Bedeutung der Ernährung 
hinsichtlich der Inklusion eines Kindes mit Typ-1-Diabetes in der Kindertagesstätte. Ernährungs Umschau, 
Junge Forschung. 

HÖHL, K. & Kuzu, T.E. (accepted, will be released in 2027). Unkraut!? Das soll ich essen? Sich mit essbaren 
Wildpflanzen auseinandersetzen. Sachunterricht Weltwissen. 

HÖHL, K. & Dreyer, J. (2025). Sensory analysis and hedonic evaluation of fermented plant-based products similar 
to yogurt. Not imitating, but emancipating. Ernahrungs Umschau 72(1): 10-17. 
https://doi.10.4455/eu.2025.003. 

HÖHL, K. (2024). Geschmack und Genuss in der Ernährungsbildung im Spannungsfeld zwischen normativen 
Ansprüchen und Empowerment. Haushalt in Bildung und Forschung 13(2), S. 85-98. 
https://doi.10.3224/hibifo.v13i2.07. 

HÖHL, K. & Lichtenstein, S. (2021). Bitterstoffe und -komponenten in Lebensmitteln und Heilpflanzen. Teil 2: 
Geschmackswahrnehmung von Bitterstoffen, extraorale Bitterrezeptoren und Ausblick. Ernährungs Umschau 
68(1): M38-M44. https://doi.10.4455/eu.2021.005. 

HÖHL, K. & Lichtenstein, S. (2020). Bitterstoffe und -komponenten in Lebensmitteln und Heilpflanzen. Teil 1: 
Klassifizierung, Wirkung und Toxizität. Ernährungs Umschau 67(8): M472-9. https://doi.10.4455/eu.2020.042. 

HÖHL, K & Busch-Stockfisch, M. (2016). Phenotypic characterization of panelists as selection criterion. 
Ernahrungs Umschau 63(1): 16-21. https://doi.10.4455/eu.2016.004. 

HÖHL, K., Schwarz, K. & Busch-Stockfisch, M. (2015). Bitter or sweet – how do genes affect taste perception? 
Food – Nutrition – Health. Ernahrungs Umschau 62(8): 128–131. https://doi.10.4455/eu.2015.023. 

HÖHL, K & Busch-Stockfisch, M. (2015). The influence of sensory training on taste sensitivity. Effects on sweet 
and bitter perception over a half-year period. Ernahrungs Umschau 62(12): 208-215. 
https://doi.10.4455/eu.2015.035. 

HÖHL, K., Schönberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2014). Stimulus and recognition thresholds for the basic 
tastes in deionized water. Are the recommendations for citric acid too high? Ernahrungs Umschau 61(8): 130-
136. https://doi.10.4455/eu.2014.023. 

HÖHL, K., Schönberger, G.U., Schwarz, K. & Busch-Stockfisch, M. (2013). Is perception of sucrose and caffeine 
affected by training or experience? Monitoring training effects in female subjects over a half-year period. 
Journal of Sensory Studies 28(1), 1-13. https://doi.10.1111/joss.12016. 

HÖHL, K., Schönberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2010). Water Quality and Taste Sensitivity for Basic Tastes 
and Metallic Sensation. Food Quality and Preference 21(2), 243-249. 
https://doi.10.1016/j.foodqual.2009.06.007. 

Burosch, C., Monn, A., Walker, C., HÖHL, K., & Methfessel, B. (2009). Hygiene - ein ungeliebtes Thema 
nutzbringend in den Unterricht integrieren. Haushalt & Bildung 86(1), S. 43–47. 

HÖHL, K. (2009). Gesundheit braucht Genuss. Haushalt & Bildung 86(1), S. 28–35. 
Röhr, A., LÜDDECKE, K., Drusch, S. & Müller, M.J. (2005). Food Quality and Safety – Consumer Perception and 

Public Health Concern. Food Control 16(8): 649-655. https://doi.10.1016/j.foodcont.2004.06.001. 
Röhr, A., LÜDDECKE, K., Müller, M.J. & von Alvensleben, R. (2003). Analyse der Verbraucherwahrnehmung von 

Lebensmittelqualität und -sicherheit. Ernährungs Umschau 50(11), S. 426–430. 
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Transferwirksame Publikation im Peer-Review-Verfahren 

Die Publikation HÖHL, K., Schönberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2010). Water Quality and Taste Sensitivity 
for Basic Tastes and Metallic Sensation. Food Quality and Preference 21(2), 243-249. 
https://doi.10.1016/j.foodqual.2009.06.007 hat einen Beitrag zur Infrastruktur der Fachdisziplin 
Lebensmittelsensorik geleistet. Er führte zur Überarbeitung der ISO-Norm 3972. Aufgrund der 
Forschungsergebnisse wurden ergänzenden Anmerkungen zur Wasserqualität und für die Verdünnungsreihen 
bei der Herstellung von Geschmacksstofflösungen aufgenommen. 

 

Monografien 

HÖHL, K., Dreyer, J. & Lichtenstein, S. (2024). EssensWert – Werte als multidisziplinärer Sammelbegriff im Kontext 
von Ernährung. Springer Spektrum. https://doi.org/10.1007/978-3-662-68713-0. 

HÖHL, K. (2024). Ernährungskompetenz. Ansätze zur Verhältnis- und Verhaltensprävention. Wilhelm Büchner 
Hochschule, Darmstadt. 

HÖHL, K. (2022). Grundlagen der Ernährungssoziologie, Esskultur und Ernährungspsychologie. Wie frei ist die 
Nahrungswahl? Wilhelm Büchner Hochschule, Darmstadt. 

HÖHL, K. (2021). Konsumentenverhalten. Wilhelm Büchner Hochschule, Darmstadt. 
HÖHL, K. (2019). Laborbeschreibung Lebensmittelverarbeitung. Wilhelm Büchner Hochschule, Darmstadt. 
HÖHL, K. (2014). Investigating sensitivity to the basic tastes as a function of sensory training, PROP (6-Propyl-2-

thiouracil) status, and type of water. [Dissertation]. Schriftenreihe des Instituts für Humanernährung und 
Lebensmittelkunde der Christian-Albrechts-Universität zu Kiel, Band 75/2014. 

 

Beiträge zu Sammelbänden mit Qualitätssicherungsverfahren 

HÖHL, K. (in Vorbereitung). Stille Kommunikation und laute Urteile. Implizite Zuschreibungen und konstruierte 
Deutungen im Kontext von Ernährung. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Wissen, Macht, Ernährung. 
Ernährungskommunikation im Spannungsfeld von Information und Einfluss. 29. Heidelberger 
Ernährungsforum 2025. 

HÖHL, K. (2025). Das nozizeptive System und seine Funktion beim Verzehr von Speisen und Getränken. Transient 
Receptor Potential Channels (TRP-Kanäle) als „biologische Thermometer“. In: Meier, J. (Hrsg.), Sensorik in der 
Produktentwicklung und Qualitätssicherung. Praxishandbuch. Loseblattsammlung 2025-12-71, S. 1-18. Behr’s. 

HÖHL, K. (2023). Das Food Well-Being-Konzept. Ein Mittler auf dem Weg zu mehr Verständigung. In: Dr. Rainer 
Wild-Stiftung (Hrsg.), Food Well-Being. Aufs Ganze sehen. 24. Heidelberger Ernährungsforum 2020 (S. 40-55). 
Heidelberg. 

HÖHL, K. (2023). Lebensmittelsensorik und kulinarische Geschmackspräferenzen im Wandel – psychophysische 
und neurobiologische Grundlagen. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Drei Jahrzehnte Köpfe und Diskurse. 25. 
Heidelberger Ernährungsforum 2021 (S. 14-32). Heidelberg. 

HÖHL, K. (2021). Geschmacks- und Textureigenschaften von Proteinen, Peptiden sowie Aminosäuren – ein 
Überblick. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Zucker – Fette – Proteine. Makronährstoffe im interdisziplinären 
Diskurs. Die Heidelberger Ernährungsforen 2017, 2018, 2019 (S. 132-147). Heidelberg. 

HÖHL, K., Hahn, L. & Schönberger, G.U. (2014). Die Augen essen mit. In: Matissek, R. (Hrsg.), Moderne Ernährung 
heute. Kompendium Wissenschaftlicher Pressedienst, Band 9 (S. 33-39). Köln. 

HÖHL, K. (2013). Geschmack ist mehr als schmecken. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Käsebrot mit Marmelade 
– Geschmack ist mehr als schmecken (S. 171-190). Heidelberg. 

HÖHL, K. & Hahn L. (2013). Essen wir Dinge, die uns nicht schmecken? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), 
Käsebrot mit Marmelade – Geschmack ist mehr als schmecken (S. 103-114). Heidelberg. 

Schönberger, G.U., HÖHL, K. & Hahn, L. (2013). Vom Geschmack und vom Schmecken. Eine Einführung. In: Dr. 
Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Käsebrot mit Marmelade – Geschmack ist mehr als schmecken (S. 1-8). 
Heidelberg. 
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Veröffentlichungen ohne Qualitätssicherungsverfahren 

HÖHL, K. (2015). Gesünder essen mit Sinnesschulungen? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und 
Meinungen. Gesunde Ernährung interdisziplinär aufbereitet. https://www.gesunde-
ernaehrung.org/Themenpapiere.html 

HÖHL, K. & Hahn L. (2013). Geschmack: Wichtigstes Kriterium der Lebensmittelwahl? Eine empirische 
Untersuchung. Ernährung im Fokus 01/02, 2-8. 

HÖHL, K., Schönberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2012). Wasser im Vergleichstest. DLG Lebensmittel 01, 18-
19. 

HÖHL, K., Hahn, L. & Schönberger, G.U. (2012). Die Augen essen mit! Wie sich die Optik von Lebensmitteln auf 
unser Auswahl- und Essverhalten auswirkt, Moderne Ernährung heute 2, 8-15. 

HÖHL, K., Hahn, L. & Schönberger, G.U. (2012). Die Augen essen mit! Wie sich die Optik von Lebensmitteln auf 
unser Auswahl- und Essverhalten auswirkt, Umwelt & Gesundheit 4, 114-117. 

HÖHL, K. & Feuerstein, M. (2011). Alkohol als Einschlafhilfe? Gut einschlafen heißt nicht gut durchschlafen! In: 
Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen. Gesunde Ernährung interdisziplinär 
aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html 

HÖHL, K. (2009). Ich ess‘ was mir gefällt! Welche Rolle spielt das steigende Kapital von Kindern und Jugendlichen 
für das Essverhalten? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen. Gesunde Ernährung 
interdisziplinär aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html 

Methfessel, B., Jäkel, L & HÖHL, K. (2008). Experiment und Erfahrung: Geschmackssache, AOK Kindermagazin Nr. 
6, 2008, 11-14. 

HÖHL, K. (2008). Geschmäcker sind verschieden. Wie sich Geschmackspräferenzen prägen und entwickeln. In: 
Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen. Gesunde Ernährung interdisziplinär 
aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html 

HÖHL, K. (2008). 5 am Tag - realistisch oder utopisch? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und 
Meinungen. Gesunde Ernährung interdisziplinär aufbereitet. https://www.gesunde-
ernaehrung.org/Themenpapiere.html 

HÖHL, K. (2008). Wie viel Genuss tut gut? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen. 
Gesunde Ernährung interdisziplinär aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html 

 

Vorträge und Konferenzbeiträge (unterstrichene Person = presenting author) 

Eingeladene Beiträge & Keynotes  

HÖHL, K. (2026, 29. August). Landfrauenverband Hessen, DGE-Sektion Hessen, Fachfortbildung, 
Ernährungsverhalten. 

HÖHL, K. (2026, 08. Juli): Lernen auf Augenhöhe: Subjektorientierte Ernährungsbildung mit jungen Erwachsenen. 
Snack & Connect, futurum Stuttgart, Landeszentrum für Ernährung Baden-Württemberg.  

HÖHL, K. (2026, 21. Januar). Gewichtsstigmatisierung im Bildungskontext: Sensibilisierung und 
Handlungsoptionen für eine diskriminierungskritische Ernährungs- und Verbraucherbildung. IQL AES 
„Wirksamer AES-Unterricht durch fachspezifische Arbeitsweisen“, ZSL Bad Wildbad. 

HÖHL, K. (2025, 27. November). Subjektorientierung als [ein] Leitprinzip der Bildungsarbeit in der Ernährungs- 
und Verbraucherbildung. Fortbildung „Ernährungskompetenz fördern – Generation Z verstehen und 
erreichen“ der Landesanstalt für Landwirtschaft, Ernährung und ländlicher Raum, Schwäbisch Gmünd. 

HÖHL, K. (2025, 06. November). Stille Kommunikation und laute Urteile. Implizite Zuschreibungen und 
konstruierte Deutungen im Kontext von Ernährung. 29. Heidelberger Ernährungsforum „Wissen, Macht, 
Ernährung. Ernährungskommunikation im Spannungsfeld von Information und Einfluss, Heidelberg. 

HÖHL, K. (2025, 11. September). Leben mit Adipositas in der Gesellschaft. Stigmatisierung und Diskriminierung. 
Ernährungsfachtagung „Adipositas. Prävention und Therapie“ der Sektion Baden-Württemberg der Deutschen 
Gesellschaft für Ernährung e. V., Stuttgart. 

HÖHL, K. (2025, 12. Juni). Stigmatisierung als unterschätztes Thema im Kontext von Ernährung und Konsum – ein 
Aufruf zur Sensibilisierung in der Bildungsarbeit. Hochschulübergreifende Online-Ringveranstaltung 
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„Ernährungs- und Verbraucherbildung: Aktuelle Aspekte und Theorien“, D-A-CH-Arbeitsgemeinschaft: HaBiFo, 
TNE und FD-WAH.CH. 

HÖHL, K. (2025, 16. Januar). Stigmatisierung und Diskriminierung im Kontext von Essen und Trinken. 
Hochschulübergreifende Online-Ringveranstaltung „Ernährungs- und Verbraucherbildung: Aktuelle Aspekte 
und Theorien“, D-A-CH-Arbeitsgemeinschaft: HaBiFo, TNE und FD-WAH.CH. 

Lührmann, P/HÖHL K. (2024, 25. November). Alltagskompetenzen stärken – Bildungskanon weiterentwickeln. 
Fokus: Ernährungsbildung. Nachhaltigkeitssymposium. Bürgerinitiative pro Region Heilbronn-Franken e. V., 
Heilbronn. 

HÖHL, K. (2024, 21. November). Die Mensa als Chance für Ernährungsbildung im Schulalltag. Online-Fachtag zum 
Tag der Schulverpflegung, LErn BW – Landeszentrum für Ernährung Baden-Württemberg. 

HÖHL, K. (2024, 29. Oktober). Die gesunde Sünde. Kulinarischer Genuss als Ressource. Allgemeine Reihe der 
Seniorenhochschule, Pädagogische Hochschule Schwäbisch Gmünd. 

HÖHL, K. (2024, 25. Januar). Die gesunde Sünde. Kulinarischer Genuss als Schutzfaktor. Public Health Nutrition-
Ringvorlesung (online), Pädagogische Hochschule Heidelberg. 

HÖHL, K. (2023, 28. September). Geschmacks- und Genussbildung in Schulen. Fachtag Verbraucherbildung des 
Zentrums für Schulqualität und Lehrerbildung (ZSL) Baden-Württemberg. Ludwigsburg. 

HÖHL, K. (2023, 16. März). „Bei uns muss alles probiert werden! Fördernde und hemmende Faktoren einer 
gesundheitsförderlichen Geschmacks- und Genussbildung“. Minisymposium der DGE-Fachgruppe 
Ernährungsbildung im Rahmen des 60. Wissenschaftlichen Kongresses der Deutschen Gesellschaft für 
Ernährung e. V. Bonn. 

HÖHL, K. (2023, 13. Mai). Genuss als Schlüssel zur Gesundheitsförderung – Von den Herausforderungen zu den 
Möglichkeiten, UGB-Jahrestagung „Titel“, Gießen. 

HÖHL, K. (2023, 29. März). Lebensmittel und Genuss im Kontext von Stigmata und Dichotomien, Key-Note im 

Rahmen des „StigmataG − Stigmata und Ernährung im Kontext von Diversity“ der Berufsverbände VDD, VDOE 
sowie der Dr. Rainer Wild-Stiftung, Heidelberg. 

HÖHL, K. (2023, 01. Februar). Von der Meuterei zur Harmonie bei Tisch. Der Weg zur genussvollen 
Geschmacksbildung von Kindern, Begleitprogramm zur Sonderausstellung „Schmeckt’s?“ im Carl-Bosch-
Museum, Heidelberg. 

HÖHL, K. (2022, 24. November). Verpflegung in Kitas und Schulen – bedarfsgerecht und gesundheitsförderlich, 
Gesundheitsregion plus, Miltenberg. 

HÖHL, K. (2022, 26. Oktober). Gesundheitsförderliche Geschmacks- und Genussbildung – ein lebenslanger 
Prozess, Fortbildung der Landesanstalt für Landwirtschaft, Ernährung und ländlichen Raum, Schwäbisch 
Gmünd. 

HÖHL, K. (2022, 29. September). Verpflegung mit Genuss. Nachhaltige und gesundheitsförderliche Kita- und 
Schulverpflegung, Bayrischer Fachkongress Kita- und Schulverpflegung des Bayrischen Staatsministeriums 
Ernährung, Landwirtschaft und Forsten, München. 

 
Informationen zu weiteren Keynotes auf Anfrage. 

 

Konferenzvorträge mit Peer-Review-Verfahren 

HÖHL, K., Scheurenbrand, A.N. & Oliva Guzmán, R.A. (2026, 04.-06. März). Einfluss ernährungswissenschaftlicher 
Vorkenntnisse auf gewichtsstigmatisierende Einstellungen – eine Querschnittstudie unter Studierenden. 63. 
Wissenschaftlicher Kongress der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. Proceedings of the German 
Nutrition Society 32, V13-2. 

HÖHL, K., Götz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & Lührmann, P. (2026, 04.-06. März). Nahrungszubereitungs-
kompetenz, Essmotive und Ernährungsmuster von Studierenden. 63. Wissenschaftlicher Kongress der 
Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 32, V3-x. 
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Lührmann, P., Götz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & HÖHL, K. (2026, 04.-06. März). Essmotive und Essverhalten 
von Studierenden mit und ohne Ernährungsbezug im Studium. 63. Wissenschaftlicher Kongress der Deutschen 
Gesellschaft für Ernährung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 32, V3-1. 

Schaal, S., Schaal, S., Schaal, J., Roser, S., Risius, A. & HÖHL, K. (2025, 15.-18. September). Beutelsbacher Konsens 
und Implikationen für eine emanzipatorische BNE am Beispiel nachhaltiger Ernährung - eine multidisziplinäre 
Interviewstudie. 25. Internationale Tagung der Fachsektion Didaktik der Biologie (FDdB) in Kooperation mit 
dem Verein Österreichischer Biologiedidaktik (VÖBD) „Didaktik der Biologie für eine nachhaltige Welt“. 

Schaal, S., Schaal, S., Schaal, J., Roser, S., Risius, A. & HÖHL, K. (2025, 23.-25. September). Beutelsbacher Konsens 
und Implikationen für eine emanzipatorische BNE am Beispiel nachhaltiger Ernährung - eine multidisziplinäre 
Interviewstudie. Jahrestagung der DGfE-Kommission Bildung für nachhaltige Entwicklung „Bildung, 
Demokratie & Nachhaltigkeit. Beiträge zur Theorieentwicklung und empirischen Forschung“, TU Dresden. 

HÖHL, K. & Lichtenstein, S. (2025, 13. März). Lebensmittelwertschätzung im Spiegel defizitärer Kommunikation. 
Ein kritisches Review für einen positiven Bedeutungswandel. Tagung des Netzwerks Ernährungskultur 
(EssKult.net) „Wertschätzung von Lebensmitteln. Ein Hebel für nachhaltigeres Ernährungshandeln?“, Kassel. 

Risius, A., Schaal, S., Thomas, T. & HÖHL, K. (2024, 05. März). „Beutelsbach revisited“: Eine kritische 
Auseinandersetzung für den Bildungskontext Nachhaltige Ernährung. 61. Wissenschaftlicher Kongress der 
Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 30, V9-4. 

HÖHL, K. (2023, 07.-08. September). Geschmacks- und Genussbildung in der Ernährungs- und 
Verbraucherbildung im Spannungsfeld zwischen normativen Ansprüchen und Empowerment. Jahrestagung 
Haushalt in Bildung und Forschung e. V. „Umgang mit Komplexität“, Freiburg. 

HÖHL, K. (2011, 11. November). Leben Supertaster (un)gesünder? – Sensorische Fähigkeiten und 
Ernährungsverhalten. Vortrag auf der Jahreshauptversammlung der Deutschen Gesellschaft für Sensorik e.V., 
Hamburg. 
HÖHL, K., Schönberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2011, 21.-22. September). Zusammenhang zwischen 
Wasserqualität und Geschmacksempfindlichkeit gegenüber den Grundgeschmacksarten und der 
Geschmacksart metallisch. Vortrag auf den 6. DLG-Lebensmitteltagen, Darmstadt. 
HÖHL, K., Schönberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2008, 7.10. September). Water quality and taste sensitivity: 
Should the recommended concentrations in ISO 3972 be revised? Third European Conference on Sensory and 
Consumer Research, Hamburg. 

 

Poster 

HÖHL, K., Götz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & Lührmann, P. (2025, 3.-5. September). Zusammenhänge zwischen 
der Bedeutung des gemeinsamen Essens, den Essmotiven und dem Essverhalten von Studierenden. D-A-CH-
Fachtagung Ernährungsbildung „Essen (ver)bindet. Forschungsbasiertes Lehren und Lernen in der 
Ernährungsbildung zwischen Diversität und Gemeinschaftskultur, Wien. 

Klein, M., Burggraf, L. & HÖHL, K. (2025, 3.-5. September). Die Bedeutung der Ernährung hinsichtlich der 
Inklusion eines Kindes mit Typ-1-Diabetes in der Kindertagesstätte. D-A-CH-Fachtagung Ernährungsbildung 
„Essen (ver)bindet. Forschungsbasiertes Lehren und Lernen in der Ernährungsbildung zwischen Diversität und 
Gemeinschaftskultur, Wien. 

HÖHL, K., Götz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & Lührmann P. (2024, 05. September). Unterschiede im 
genussbezogenen Esscharakter zwischen Studierenden mit und ohne Ernährungsaffinität. HaBiFo-
Jahrestagung, TU Berlin. 

Brandt, A., HÖHL, K., Lichtenstein, S. (2023, 16. März). Eigenschaften pflanzlicher Alternativen für 
Kuhmilchprodukte und Bewertung unter ernährungsphysiologischen Gesichtspunkten. 60. Wissenschaftlicher 
Kongress der Deutschen Gesellschaft für Ernährung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 29, P8-
7. 

HÖHL, K., Schönberger, G.U., Schwarz, K. & Busch-Stockfisch, M. (2011, 21.-22. September). Ist die Bestimmung 
des PROP-(6-n-Propylthiouracil)Status für den Aufbau sensorischer Panel relevant? 6. DLG-Lebensmitteltage, 
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