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Schriften

Beitrage in Fachzeitschriften mit Peer-Review- und Qualitatssicherungsverfahren

HOBHL, K. & Lichtenstein, S. (in Vorbereitung). Lebensmittelwertschatzung im Spiegel defizitarer Kommunikation.
Ein kritisches Review fir einen positiven Bedeutungswandel. Erndhrungs Umschau.

Klein, M., Burggraf, L., HOHL, K. (accepted, will be released in September 2026). Die Bedeutung der Erndhrung
hinsichtlich der Inklusion eines Kindes mit Typ-1-Diabetes in der Kindertagesstatte. Ernahrungs Umschau,
Junge Forschung.

HOHL, K. & Kuzu, T.E. (accepted, will be released in 2027). Unkraut!? Das soll ich essen? Sich mit essbaren
Wildpflanzen auseinandersetzen. Sachunterricht Weltwissen.

HOGHL, K. & Dreyer, J. (2025). Sensory analysis and hedonic evaluation of fermented plant-based products similar
to yogurt. Not imitating, but emancipating.  Ernahrungs  Umschau  72(1): 10-17.
https://d0i.10.4455/eu.2025.003.

HOHL, K. (2024). Geschmack und Genuss in der Erndhrungsbildung im Spannungsfeld zwischen normativen
Anspriichen und Empowerment. Haushalt in Bildung und Forschung 13(2), S. 85-98.
https://d0i.10.3224/hibifo.v13i2.07.

HOHL, K. & Lichtenstein, S. (2021). Bitterstoffe und -komponenten in Lebensmitteln und Heilpflanzen. Teil 2:
Geschmackswahrnehmung von Bitterstoffen, extraorale Bitterrezeptoren und Ausblick. Erndhrungs Umschau
68(1): M38-M44. https://d0i.10.4455/eu.2021.005.

HBHL, K. & Lichtenstein, S. (2020). Bitterstoffe und -komponenten in Lebensmitteln und Heilpflanzen. Teil 1:
Klassifizierung, Wirkung und Toxizitat. Erndhrungs Umschau 67(8): M472-9. https://d0i.10.4455/eu.2020.042.

HBHL, K & Busch-Stockfisch, M. (2016). Phenotypic characterization of panelists as selection criterion.
Ernahrungs Umschau 63(1): 16-21. https://d0i.10.4455/eu.2016.004.

HOBHL, K., Schwarz, K. & Busch-Stockfisch, M. (2015). Bitter or sweet — how do genes affect taste perception?
Food — Nutrition — Health. Ernahrungs Umschau 62(8): 128-131. https://d0i.10.4455/eu.2015.023.

HOBHL, K & Busch-Stockfisch, M. (2015). The influence of sensory training on taste sensitivity. Effects on sweet
and bitter perception over a half-year period. Ernahrungs Umschau 62(12): 208-215.
https://d0i.10.4455/eu.2015.035.

HOHL, K., Schonberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2014). Stimulus and recognition thresholds for the basic
tastes in deionized water. Are the recommendations for citric acid too high? Ernahrungs Umschau 61(8): 130-
136. https://d0i.10.4455/eu.2014.023.

HGBHL, K., Schonberger, G.U., Schwarz, K. & Busch-Stockfisch, M. (2013). Is perception of sucrose and caffeine
affected by training or experience? Monitoring training effects in female subjects over a half-year period.
Journal of Sensory Studies 28(1), 1-13. https://d0i.10.1111/joss.12016.

HGBHL, K., Schonberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2010). Water Quality and Taste Sensitivity for Basic Tastes
and Metallic Sensation. Food Quality and Preference 21(2), 243-249.
https://d0i.10.1016/j.foodqual.2009.06.007.

Burosch, C., Monn, A., Walker, C., HOHL, K., & Methfessel, B. (2009). Hygiene - ein ungeliebtes Thema
nutzbringend in den Unterricht integrieren. Haushalt & Bildung 86(1), S. 43-47.

HGHL, K. (2009). Gesundheit braucht Genuss. Haushalt & Bildung 86(1), S. 28-35.

Réhr, A., LUDDECKE, K., Drusch, S. & Midiller, M.J. (2005). Food Quality and Safety — Consumer Perception and
Public Health Concern. Food Control 16(8): 649-655. https://d0i.10.1016/].foodcont.2004.06.001.

Réhr, A., LODDECKE, K., Mller, M.J. & von Alvensleben, R. (2003). Analyse der Verbraucherwahrnehmung von
Lebensmittelqualitat und -sicherheit. Erndhrungs Umschau 50(11), S. 426—430.
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Transferwirksame Publikation im Peer-Review-Verfahren

Die Publikation HOHL, K., Schénberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2010). Water Quality and Taste Sensitivity
for Basic Tastes and Metallic Sensation. Food Quality and Preference 21(2), 243-249.
https://doi.10.1016/j.foodqual.2009.06.007 hat einen Beitrag zur Infrastruktur der Fachdisziplin
Lebensmittelsensorik geleistet. Er fiihrte zur Uberarbeitung der 1SO-Norm 3972. Aufgrund der
Forschungsergebnisse wurden erganzenden Anmerkungen zur Wasserqualitat und fir die Verdlinnungsreihen
bei der Herstellung von Geschmacksstofflosungen aufgenommen.

Monografien

HOBHL, K., Dreyer, J. & Lichtenstein, S. (2024). EssensWert — Werte als multidisziplindrer Sammelbegriff im Kontext
von Erndhrung. Springer Spektrum. https://doi.org/10.1007/978-3-662-68713-0.

HBHL, K. (2024). Erndhrungskompetenz. Ansdtze zur Verhdltnis- und Verhaltensprévention. Wilhelm Bichner
Hochschule, Darmstadt.

HOBHL, K. (2022). Grundlagen der Erndhrungssoziologie, Esskultur und Ernéhrungspsychologie. Wie frei ist die
Nahrungswahl? Wilhelm Biichner Hochschule, Darmstadt.

HOBHL, K. (2021). Konsumentenverhalten. Wilhelm Blichner Hochschule, Darmstadt.

HOBHL, K. (2019). Laborbeschreibung Lebensmittelverarbeitung. Wilhelm Blichner Hochschule, Darmstadt.

HOBHL, K. (2014). Investigating sensitivity to the basic tastes as a function of sensory training, PROP (6-Propyl-2-
thiouracil) status, and type of water. [Dissertation]. Schriftenreihe des Instituts flir Humanerndhrung und
Lebensmittelkunde der Christian-Albrechts-Universitat zu Kiel, Band 75/2014.

Beitrage zu Sammelbanden mit Qualitatssicherungsverfahren

HGHL, K. (in Vorbereitung). Stille Kommunikation und laute Urteile. Implizite Zuschreibungen und konstruierte
Deutungen im Kontext von Erndhrung. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Wissen, Macht, Erndhrung.
Erndhrungskommunikation im Spannungsfeld von Information und Einfluss. 29. Heidelberger
Erndhrungsforum 2025.

HOHL, K. (2025). Das nozizeptive System und seine Funktion beim Verzehr von Speisen und Getranken. Transient
Receptor Potential Channels (TRP-Kanale) als ,,biologische Thermometer”. In: Meier, J. (Hrsg.), Sensorik in der
Produktentwicklung und Qualitéitssicherung. Praxishandbuch. Loseblattsammlung 2025-12-71, S. 1-18. Behr’s.

HOHL, K. (2023). Das Food Well-Being-Konzept. Ein Mittler auf dem Weg zu mehr Verstandigung. In: Dr. Rainer
Wild-Stiftung (Hrsg.), Food Well-Being. Aufs Ganze sehen. 24. Heidelberger Erndhrungsforum 2020 (S. 40-55).
Heidelberg.

HOBHL, K. (2023). Lebensmittelsensorik und kulinarische Geschmackspraferenzen im Wandel — psychophysische
und neurobiologische Grundlagen. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Drei Jahrzehnte K6pfe und Diskurse. 25.
Heidelberger Erndhrungsforum 2021 (S. 14-32). Heidelberg.

HBHL, K. (2021). Geschmacks- und Textureigenschaften von Proteinen, Peptiden sowie Aminosduren — ein
Uberblick. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Zucker — Fette — Proteine. Makrondhrstoffe im interdisziplinéren
Diskurs. Die Heidelberger Ernéhrungsforen 2017, 2018, 2019 (S. 132-147). Heidelberg.

HOBHL, K., Hahn, L. & Schénberger, G.U. (2014). Die Augen essen mit. In: Matissek, R. (Hrsg.), Moderne Erndhrung
heute. Kompendium Wissenschaftlicher Pressedienst, Band 9 (S. 33-39). Koln.

HOBHL, K. (2013). Geschmack ist mehr als schmecken. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Kdsebrot mit Marmelade
— Geschmack ist mehr als schmecken (S. 171-190). Heidelberg.

HOHL, K. & Hahn L. (2013). Essen wir Dinge, die uns nicht schmecken? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.),
Kdsebrot mit Marmelade — Geschmack ist mehr als schmecken (S. 103-114). Heidelberg.

Schonberger, G.U., HOHL, K. & Hahn, L. (2013). Vom Geschmack und vom Schmecken. Eine Einflihrung. In: Dr.
Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Kdsebrot mit Marmelade — Geschmack ist mehr als schmecken (S. 1-8).
Heidelberg.
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Veroffentlichungen ohne Qualitdtssicherungsverfahren

HOBHL, K. (2015). Gesiinder essen mit Sinnesschulungen? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und
Meinungen. Gesunde Erndhrung interdisziplinér aufbereitet. https://www.gesunde-
ernaehrung.org/Themenpapiere.html

HOHL, K. & Hahn L. (2013). Geschmack: Wichtigstes Kriterium der Lebensmittelwahl? Eine empirische
Untersuchung. Erndhrung im Fokus 01/02, 2-8.

HGHL, K., Schonberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2012). Wasser im Vergleichstest. DLG Lebensmittel 01, 18-
19.

HOGHL, K., Hahn, L. & Schonberger, G.U. (2012). Die Augen essen mit! Wie sich die Optik von Lebensmitteln auf
unser Auswahl- und Essverhalten auswirkt, Moderne Ernéhrung heute 2, 8-15.

HOGHL, K., Hahn, L. & Schonberger, G.U. (2012). Die Augen essen mit! Wie sich die Optik von Lebensmitteln auf
unser Auswahl- und Essverhalten auswirkt, Umwelt & Gesundheit 4, 114-117.

HOGHL, K. & Feuerstein, M. (2011). Alkohol als Einschlafhilfe? Gut einschlafen heit nicht gut durchschlafen! In:
Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen. Gesunde Erndhrung interdisziplindr
aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html

HBHL, K. (2009). Ich ess’ was mir gefillt! Welche Rolle spielt das steigende Kapital von Kindern und Jugendlichen
flir das Essverhalten? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen. Gesunde Ernéhrung
interdisziplindr aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html

Methfessel, B., Jakel, L & HOHL, K. (2008). Experiment und Erfahrung: Geschmackssache, AOK Kindermagazin Nr.
6, 2008, 11-14.

HOHL, K. (2008). Geschmacker sind verschieden. Wie sich Geschmackspraferenzen pragen und entwickeln. In:
Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen. Gesunde Erndhrung interdisziplindr
aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html

HOGHL, K. (2008). 5 am Tag - realistisch oder utopisch? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und
Meinungen. Gesunde Ernéhrung interdisziplinér aufbereitet. https://www.gesunde-
ernaehrung.org/Themenpapiere.html

HGHL, K. (2008). Wie viel Genuss tut gut? In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Fakten, Trends und Meinungen.
Gesunde Erndhrung interdisziplindr aufbereitet. https://www.gesunde-ernaehrung.org/Themenpapiere.html

Vortrage und Konferenzbeitrdge (unterstrichene Person = presenting author)

Eingeladene Beitrage & Keynotes

HOHL, K. (2026, 29. August). Landfrauenverband Hessen, DGE-Sektion Hessen, Fachfortbildung,
Erndhrungsverhalten.

HOHL, K. (2026, 08. Juli): Lernen auf Augenhohe: Subjektorientierte Erndahrungsbildung mit jungen Erwachsenen.
Snack & Connect, futurum Stuttgart, Landeszentrum fiir Ernahrung Baden-Wirttemberg.

HOHL, K. (2026, 21. Januar). Gewichtsstigmatisierung im Bildungskontext: Sensibilisierung und
Handlungsoptionen fiir eine diskriminierungskritische Ernahrungs- und Verbraucherbildung. 1QL AES
,Wirksamer AES-Unterricht durch fachspezifische Arbeitsweisen®, ZSL Bad Wildbad.

HOHL, K. (2025, 27. November). Subjektorientierung als [ein] Leitprinzip der Bildungsarbeit in der Erndhrungs-
und Verbraucherbildung. Fortbildung ,Erndhrungskompetenz férdern — Generation Z verstehen und
erreichen” der Landesanstalt fiir Landwirtschaft, Erndhrung und landlicher Raum, Schwabisch Gmiind.

HOHL, K. (2025, 06. November). Stille Kommunikation und laute Urteile. Implizite Zuschreibungen und
konstruierte Deutungen im Kontext von Erndhrung. 29. Heidelberger Erndhrungsforum ,Wissen, Macht,
Erndhrung. Erndhrungskommunikation im Spannungsfeld von Information und Einfluss, Heidelberg.

HOHL, K. (2025, 11. September). Leben mit Adipositas in der Gesellschaft. Stigmatisierung und Diskriminierung.
Erndhrungsfachtagung ,, Adipositas. Pravention und Therapie” der Sektion Baden-Wirttemberg der Deutschen
Gesellschaft fir Erndhrung e. V., Stuttgart.

HOHL, K. (2025, 12. Juni). Stigmatisierung als unterschatztes Thema im Kontext von Erndahrung und Konsum — ein
Aufruf zur Sensibilisierung in der Bildungsarbeit. Hochschuliibergreifende Online-Ringveranstaltung
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,Erndhrungs- und Verbraucherbildung: Aktuelle Aspekte und Theorien”, D-A-CH-Arbeitsgemeinschaft: HaBiFo,
TNE und FD-WAH.CH.

HOHL, K. (2025, 16. Januar). Stigmatisierung und Diskriminierung im Kontext von Essen und Trinken.
Hochschullbergreifende Online-Ringveranstaltung ,Erndahrungs- und Verbraucherbildung: Aktuelle Aspekte
und Theorien”, D-A-CH-Arbeitsgemeinschaft: HaBiFo, TNE und FD-WAH.CH.

Lihrmann, P/HOHL K. (2024, 25. November). Alltagskompetenzen starken — Bildungskanon weiterentwickeln.
Fokus: Erndhrungsbildung. Nachhaltigkeitssymposium. Blirgerinitiative pro Region Heilbronn-Franken e. V.,
Heilbronn.

HOHL, K. (2024, 21. November). Die Mensa als Chance fiir Erndhrungsbildung im Schulalltag. Online-Fachtag zum
Tag der Schulverpflegung, LErn BW — Landeszentrum fiir Erndhrung Baden-Wiirttemberg.

HOHL, K. (2024, 29. Oktober). Die gesunde Siinde. Kulinarischer Genuss als Ressource. Allgemeine Reihe der
Seniorenhochschule, Paddagogische Hochschule Schwabisch Gmiind.

HOHL, K. (2024, 25. Januar). Die gesunde Siinde. Kulinarischer Genuss als Schutzfaktor. Public Health Nutrition-
Ringvorlesung (online), Padagogische Hochschule Heidelberg.

HOHL, K. (2023, 28. September). Geschmacks- und Genussbildung in Schulen. Fachtag Verbraucherbildung des
Zentrums flr Schulqualitat und Lehrerbildung (ZSL) Baden-Wirttemberg. Ludwigsburg.

HOHL, K. (2023, 16. Marz). ,Bei uns muss alles probiert werden! Férdernde und hemmende Faktoren einer
gesundheitsforderlichen Geschmacks- und Genussbildung”. Minisymposium der DGE-Fachgruppe
Erndhrungsbildung im Rahmen des 60. Wissenschaftlichen Kongresses der Deutschen Gesellschaft fir
Erndhrung e. V. Bonn.

HOHL, K. (2023, 13. Mai). Genuss als Schlissel zur Gesundheitsférderung — Von den Herausforderungen zu den
Moglichkeiten, UGB-Jahrestagung ,Titel”, GieRen.

HOHL, K. (2023, 29. Mérz). Lebensmittel und Genuss im Kontext von Stigmata und Dichotomien, Key-Note im
Rahmen des ,,StigmataG — Stigmata und Erndhrung im Kontext von Diversity” der Berufsverbdande VDD, VDOE
sowie der Dr. Rainer Wild-Stiftung, Heidelberg.

HOHL, K. (2023, 01. Februar). Von der Meuterei zur Harmonie bei Tisch. Der Weg zur genussvollen
Geschmacksbildung von Kindern, Begleitprogramm zur Sonderausstellung ,,Schmeckt’s?“ im Carl-Bosch-
Museum, Heidelberg.

HOHL, K. (2022, 24. November). Verpflegung in Kitas und Schulen — bedarfsgerecht und gesundheitsférderlich,
Gesundheitsregion plus, Miltenberg.

HOHL, K. (2022, 26. Oktober). Gesundheitsforderliche Geschmacks- und Genussbildung — ein lebenslanger
Prozess, Fortbildung der Landesanstalt fiir Landwirtschaft, Erndahrung und landlichen Raum, Schwabisch
Gmind.

HOHL, K. (2022, 29. September). Verpflegung mit Genuss. Nachhaltige und gesundheitsforderliche Kita- und
Schulverpflegung, Bayrischer Fachkongress Kita- und Schulverpflegung des Bayrischen Staatsministeriums
Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten, Miinchen.

Informationen zu weiteren Keynotes auf Anfrage.

Konferenzvortrage mit Peer-Review-Verfahren

HOHL, K., Scheurenbrand, A.N. & Oliva Guzman, R.A. (2026, 04.-06. Marz). Einfluss erndhrungswissenschaftlicher
Vorkenntnisse auf gewichtsstigmatisierende Einstellungen — eine Querschnittstudie unter Studierenden. 63.
Wissenschaftlicher Kongress der Deutschen Gesellschaft fliir Erndhrung eV. Proceedings of the German
Nutrition Society 32, V13-2.

HOHL, K., Gotz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & Lihrmann, P. (2026, 04.-06. Mérz). Nahrungszubereitungs-
kompetenz, Essmotive und Erndhrungsmuster von Studierenden. 63. Wissenschaftlicher Kongress der
Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 32, V3-x.
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Ldhrmann, P., G6tz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & HOHL, K. (2026, 04.-06. Marz). Essmotive und Essverhalten
von Studierenden mit und ohne Erndahrungsbezug im Studium. 63. Wissenschaftlicher Kongress der Deutschen
Gesellschaft flir Erndhrung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 32, V3-1.

Schaal, S., Schaal, S., Schaal, J., Roser, S., Risius, A. & HOHL, K. (2025, 15.-18. September). Beutelsbacher Konsens
und Implikationen fiir eine emanzipatorische BNE am Beispiel nachhaltiger Erndhrung - eine multidisziplinare
Interviewstudie. 25. Internationale Tagung der Fachsektion Didaktik der Biologie (FDdB) in Kooperation mit
dem Verein Osterreichischer Biologiedidaktik (VOBD) , Didaktik der Biologie fiir eine nachhaltige Welt*“.

Schaal, S., Schaal, S., Schaal, J., Roser, S., Risius, A. & HOHL, K. (2025, 23.-25. September). Beutelsbacher Konsens
und Implikationen fiir eine emanzipatorische BNE am Beispiel nachhaltiger Erndahrung - eine multidisziplinare
Interviewstudie. Jahrestagung der DGfE-Kommission Bildung fir nachhaltige Entwicklung ,Bildung,
Demokratie & Nachhaltigkeit. Beitrage zur Theorieentwicklung und empirischen Forschung”, TU Dresden.

HOHL, K. & Lichtenstein, S. (2025, 13. Marz). Lebensmittelwertschatzung im Spiegel defizitarer Kommunikation.
Ein kritisches Review fiir einen positiven Bedeutungswandel. Tagung des Netzwerks Erndhrungskultur
(EssKult.net) ,Wertschatzung von Lebensmitteln. Ein Hebel fiir nachhaltigeres Erndhrungshandeln?”, Kassel.

Risius, A., Schaal, S., Thomas, T. & HOHL, K. (2024, 05. Marz). ,Beutelsbach revisited”: Eine kritische
Auseinandersetzung fir den Bildungskontext Nachhaltige Erndhrung. 61. Wissenschaftlicher Kongress der
Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 30, V9-4.

HOHL, K. (2023, 07.-08. September). Geschmacks- und Genussbildung in der Erndhrungs- und
Verbraucherbildung im Spannungsfeld zwischen normativen Anspriichen und Empowerment. Jahrestagung
Haushalt in Bildung und Forschung e. V. ,,Umgang mit Komplexitat“, Freiburg.

HOHL, K. (2011, 11. November). Leben Supertaster (un)gesiinder? — Sensorische Fahigkeiten und

Ernahrungsverhalten. Vortrag auf der Jahreshauptversammlung der Deutschen Gesellschaft fiir Sensorik e.V.,

Hamburg.

HOHL, K., Schonberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2011, 21.-22. September). Zusammenhang zwischen

Wasserqualitdt und Geschmacksempfindlichkeit gegenliber den Grundgeschmacksarten und der

Geschmacksart metallisch. Vortrag auf den 6. DLG-Lebensmitteltagen, Darmstadt.

HOHL, K., Schonberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2008, 7.10. September). Water quality and taste sensitivity:

Should the recommended concentrations in ISO 3972 be revised? Third European Conference on Sensory and

Consumer Research, Hamburg.

Poster

HOHL, K., G6tz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & Lihrmann, P. (2025, 3.-5. September). Zusammenhange zwischen
der Bedeutung des gemeinsamen Essens, den Essmotiven und dem Essverhalten von Studierenden. D-A-CH-
Fachtagung Erndhrungsbildung ,Essen (ver)bindet. Forschungsbasiertes Lehren und Lernen in der
Erndhrungsbildung zwischen Diversitat und Gemeinschaftskultur, Wien.

Klein, M., Burggraf, L. & HOHL, K. (2025, 3.-5. September). Die Bedeutung der Erndhrung hinsichtlich der
Inklusion eines Kindes mit Typ-1-Diabetes in der Kindertagesstatte. D-A-CH-Fachtagung Erndhrungsbildung
»Essen (ver)bindet. Forschungsbasiertes Lehren und Lernen in der Erndhrungsbildung zwischen Diversitat und
Gemeinschaftskultur, Wien.

HOHL, K., Gotz, M., Schleicher, K., Dohnke, B. & Liihrmann P. (2024, 05. September). Unterschiede im
genussbezogenen Esscharakter zwischen Studierenden mit und ohne Erndhrungsaffinitdt. HaBiFo-
Jahrestagung, TU Berlin.

Brandt, A., HOHL, K., Lichtenstein, S. (2023, 16. Marz). Eigenschaften pflanzlicher Alternativen fir
Kuhmilchprodukte und Bewertung unter erndhrungsphysiologischen Gesichtspunkten. 60. Wissenschaftlicher
Kongress der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. Proceedings of the German Nutrition Society 29, P8-
7.

HOHL, K., Schénberger, G.U., Schwarz, K. & Busch-Stockfisch, M. (2011, 21.-22. September). Ist die Bestimmung
des PROP-(6-n-Propylthiouracil)Status fiir den Aufbau sensorischer Panel relevant? 6. DLG-Lebensmitteltage,
Darmstadt.
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HOHL, K., Schonberger, G.U. & Busch-Stockfisch, M. (2008, 7.-10. September). Measuring PROP (6-n-
Propylthiouracil) taster status in untrained panels: Are there applicable methods? Third European Conference
on Sensory and Consumer Research, Hamburg.

Beitrdge zu wissenschaftlichen Workshops

HOHL, K. (2025, 3.-5. September). Stigmatisierung von Menschen mit Adipositas — ein Thema der (hoch-
)schulischen Lehre. D-A-CH-Fachtagung Erndhrungsbildung ,Essen (ver)bindet. Forschungsbasiertes Lehren
und Lernen in der Erndhrungsbildung zwischen Diversitdt und Gemeinschaftskultur, Wien.

Transferaktivitaten / Wissenschaftskommunikation (Auswabhl)

HOBHL, K. (2026, 07. April). Interview fiir die Rubrik ,Wohl & Sein“ der NZZ ,,Ein bitterer Trend. Bitterstoffe haben
positive Auswirkungen, doch ihre gesundheitliche Wirkung ist begrenzt”

HGHL, K. (2025, JuLl). Interview fiir das Magazin Werde ,Wie Bitterstoffe unser Immunsystem starken

Bartsch, S., Lihrmann, P., Schneider, K., HOHL, K., Yildiz, J., Junge, C., Kaiser, B., Oepping, A. & Rademacher, C.
(2025, Juni). Erndhrungsbildung in der transformativen Gesellschaft. DGE Wissen 7, S. 92-95.

HGHL, K. (2024, 06. November). Podiumsdiskussion: Career Talk von E bis Oe — Der Weg ins Berufsleben. Justus-
Liebig-Universitat GieRen, Berufsverband Oecotrophologie e. V. und Arbeitsagentur GieRRen.

HOHL, K. & Lichtenstein, S. (2023, 28. Marz). Geschmaécker sind verschieden. [Podcastfolge]. In so! was? siifes.
Stifsstoffverband e. V. https://open.spotify.com/show/4043FNuUWPyQ6SvTXGznUR.

HOGHL, K. (2023, 01. Februar): Meuterei bei Tisch. Der Weg zu genussvoller Geschmacksbildung von Kindern.
Vortrag im Rahmen der Sonderausstellung ,,Schmeckt’s“ im Carl Bosch Museum, Heidelberg.

HGHL, K. (2024, 23. Januar): Interview fir die Wissenschaftssparte der Neuen Ziircher Zeitung ,,Pepper X ist die
scharfste Chili-Sorte der Welt. Warum manche Menschen scharfes Essen mégen”.

HBHL, K. (2023): Visionar, unabhangig und multi-perspektivisch. Interview zum 30jdhrigen Jubilaum der Dr.
Rainer Wild-Stiftung. In: Dr. Rainer Wild-Stiftung (Hrsg.), Drei Jahrzehnte Képfe und Diskurse. 25. Heidelberger
Erndhrungsforum 2021 (S. 33-35). Heidelberg.

HOHL, K. (2022, 28. November): Interview fiir die Gesundheitssparte der dpa ,Feuer auf Zunge: Was scharfes
Essen mit unserem Korper macht”.

HOHL, K. (2016, 09. Januar): Gesunde Erndhrung durch Sinnesschulungen? Der Einfluss von Genuss, Geschmack
und Sensorik. Kompakt-Seminar fir die VDOg-regional-Gruppe Ludwigshafen / Neustadt a.d.W.

HOHL, K. (2015, 15. November): Mit Genuss- und Sinnesschulung zu gesiinderer Ernahrung?
Ernahrungsgewohnheiten wirksam andern. Vortrag im Rahmen des Speyerer Praventionstages ,Meine
Gesundheit und ich” des CDU-Kreisverbandes Speyer.

HOHL, K. (2015, 15. Oktober): Essen und Emotionen — Frust- oder Lustessen? Vortrag im Rahmen des
,Schlemmerkinos — Weil Essen nicht nur satt machen sollte” im Rahmen der Armutswoche auf Initiative der
Kapellengemeinde Plock.

HBHL, K., Schmitt, N. & Schonberger, G. (2009): Unsere Erndhrung heute und morgen. Eine Stellungnahme.
https://www.gesunde-ernaehrung.org/weitere-veroeffentlichungen.html

Stand: Mai 2026



